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SCHREIBEN DES MANDANTEN

Arabico Robusta

¢/o Bar Centrale

Zu Héanden von:

Frau S. Upport

Sehr geehrte Frau Upport,

ich bin Inhaber eines kleinen Cafés, in dem ich nicht nur Espresso, Cappuccino, sonstige Getrinke
und Snacks, sondern auch frisch gepreBten Orangensaft serviere. Meine Kunden bevorzugen frisch
gepreBten Orangensaft, da sie seinen hoheren Vitamingehalt im Vergleich zu aus Konzentrat

hergestelltem Orangensaft schitzen.

Bei der Verarbeitung von Zitrusfriichten wie Orangen, Zitronen oder Limonen zu Fruchtsaft muf3
man an das Fruchtfleisch gelangen. In der Vergangenheit habe ich dazu normalerweise die Frucht in
zwei Hilften geteilt und das in der Fruchtschale befindliche Fruchtfleisch anschlieBend ausgepref3t.
Diese Methode ist anstrengend und zeitaufwendig und damit fiir meine Zwecke eher ungeeignet.
Ich und sicher auch meine Kunden haben daher die Entwicklung einer neuen Maschine begriiit, mit

der der Saft zum alsbaldigen Verbrauch vollautomatisch ausgepref3t wird.

Fin Beispiel fiir eine solche Maschine ist in dem beiliegenden Dokument DI offenbart. Diese
Maschine stellt sicherlich eine Verbesserung dar, weist jedoch einige ernsthafte Nachteile auf.
Die Teile zum Auspressen des Safts miissen kombinierte Rotations- und Translationsbewegﬁngen
ausfiihren, so daf eine relativ komplexe Konstruktion erforderlich ist. Da die Maschine

diskontinuierlich arbeitet, dauert das Auspressen lange.

Da ich ziemlich kreativ bin, habe ich versuchsweise einige technische Anderungen an der Maschine
vorgenommen. Das Ergebnis meiner geheimen Garagenexperimente ist eine Saftpresse einfacherer

Konstruktion und mit hdherer Ausbeute pro Zeiteinheit.
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Meine Maschine ist leicht sauberzuhalten, da jedes mit den Friichten oder dem Saft in Beriihrung
kommende Teil leicht abgenommen und gereinigt werden kann. Sie zieht die Aufmerksamkeit der
Kunden auf sich, denn sie kénnen das Auspressen beobachten. So wissen sie, dafl der servierte Saft

wirklich frisch und authentisch ist.

Da Sie mir als eine der vielversprechendsten neuen Patentanwiltinnen auf diesem Gebiet empfohlen
wurden, mdchte ich Sie bitten, eine europiische Patentanmeldung fiir meine Erfindung

auszuarbeiten.

Bevorzugte Ausfiihrungsform meiner Maschine

Meine Maschine zum Auspressen von Saft aus Zitrusfriichten ist in den beiliegenden Zeichnungen

dargestellt.

Sie umfaBt eine aus mehreren Drihten bestehende Rinne 1, {iber die die Friichte in die Maschine
befordert werden. Am unteren Ende der Rinne 1 befinden sich zwei Zylinder 2, von denen jeder
mit vier halbkugelférmigen Vertiefungen 3 versehen ist. Die Zylinder 2 sind auf drehbaren
horizontalen Wellen 8 befestigt und kénnen von einem Elektromotor synchron in entgegen-

gesetzten Richtungen angetrieben werden, wie in Fig. 1 durch die Pfeile A und B gezeigt wird.

Im Bereich des geringsten Abstands zwischen den Zylindern 2 ist ein Schneidelement 4 vorgesehen
(wie in Fig. 1 gezeigt wird). Es weist eine bogenformige Schneidkante auf (in den Zeichnungen
nicht zu sehen), die sich in Richtung der Achsen der Wellen 8 erstreckt. Diese Kante kann konkav
oder W-formig ausgebildet sein. Wihrend der Drehung der Zylinder 2 kommen einander

entsprechende Vertiefungen 3 im Bereich des Schneidelements 4 in gegeniiberliegende Lage.

Hat eine Frucht die Rinne 1 passiert, wird sie von einer.der Vertiefungen 3 des linken Zylinders 2
aufgenommen und im Uhrzeigersinn transportiert (siche Pfeil A in Fig. 1), so daB ihr {iberstehender
Teil in einer der Vertiefungen 3 des rechten Zylinders 2 einfiéhrt. Nach einem Transportweg von
etwas weniger als 180° ist sie in den jeweiligen halbkugelformigen Vertiefungen 3 des linken und
des rechten Zylinders untergebracht und wird in das Schneidelement 4 gedriickt, wodurch sie in
zwei Hilften geteilt wird. Das Schneidelement 4 hat im Querschnitt die Form eines umgekehrten V
(siehe Fig. 1) mit konkaven oberen Flichen, auf denen die Fruchthédlften entlanggleiten konnen, so

daf sie in den Vertiefungen 3 der Zylinder 2 verbleiben.
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Unterhalb der Zylinder 2 befindet sich ein Paar Trommeln 5, die jeweils mit drei halbkugelformigen
Vorspriingen 6 versehen sind. Die Trommeln 5 sind auf drehbaren horizontalen Wellen 9 befestigt,
um von dem Elektromotor in entgegengesetzten Richtungen angetrieben zu werden. Da es mehr
Vertiefungen 3 als Vorspriinge 6 gibt, muf} die Drehgeschwindigkeit der Zylinder 2 hoher als die

der Trommeln 5 sein. Die durch die Pfeile C und D in Fig. 1 angedeutete Drehung der Trommeln 5
ist mit der der Zylinder 2 so synchronisiert, dal wihrend der Drehung ein Vorsprung 6 in eine
entsprechende Vertiefung 3 einfdhrt. Die in den Vertiefungen 3 befindlichen Fruchthilften werden so
lange von den konkaven oberen Flichen des Schneidelements 4 gefuhrt, bis die Vorspriinge 6 in das
Fruchtfleisch eindringen. An den unteren Enden des Schneidelements 4 sind Offnungen zum Durch-
lassen der Vorspriinge 6 ausgebildet. Dadurch wird das Fruchtfleisch ausgeprefit und der darin

enthaltene Fruchtsaft gewonnen.

Der ausgeprefite Saft, der immer auch Fruchtfleisch enthilt, fillt auf einen Filter 10, durch den der
Saft gefiltert wird, bevor er in einen Auffangtrichter 11 und iiber einen damit verbundenen Ablauf

in ein Glas 12 flieBt, in dem er dann serviert wird.

Nach dem Auspressen der Fruchthélften bleiben die Fruchtschalen auf den halbkugelférmigen
Vorspriingen 6 haften. Um ein Ausstoflen der Fruchtschalen zu ermdglichen, ist jeder Vorsprung 6
mit einem Schlitz 13 versehen. Jeder Schlitz ist so gestaltet, dal} er einen Spatel 7 durchlifit, der
wahrend der Drehung des Vorsprungs 6 hinter eine auf dem Vorsprung 6 sitzende Schale einfzhrt.
Die Fruchtschale wird dadurch durch das Spatel 7 abgestreift und fillt in einen Sammelbehélter 14
im unteren Teil der Maschine. Zum Spatel 7 gehéren eine Platte 26 mit einer Offnung zum Durch-
lassen der Vorspriinge 6 sowie ein Paar Stibe 28. Die Spateleinheit 148t sich leicht montieren,

indem die Stiibe 28 in entsprechende Offnungen einer Trennwand 17 eingefiihrt werden.

Der hochwertigste Saft befindet sich bei Zitrusfriichten in dem der Fruchtschale am néchsten
gelegenen Fruchtfleisch. Die Fruchtschale enthilt jedoch in der Regel bittere Ole uﬁd andere
Bestandteile. Deshalb ist es erstrebenswert, das Fruchtfleisch so griindlich wie mdglich auszupressen,
ohne jedoch die Ole und anderen Bestandteile der Fruchtschale freizusetzen. Das 14Bt sich erreichen,
indem der Abstand zwischen jedem Zylinder 2 und seiner entsprechenden Trommel 5 jeweils so
gewihlt wird, da} ein schmaler Spalt 18 zwischen den einander zugewandten Oberfléichen des
halbkugelférmigen Vorsprunges 6 und der entsprechenden Vertiefung 3 existiert. Der Spalt 18
entspricht ungefahr der Fruchtschalendicke, so daf} ein iiberméBiges Pressen der Fruchtschale

wihrend des Eingriffs des Vorsprungs 6 in die Vertiefung 3 vermieden wird.
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Maschinen dieses Typs sind fiir die Verarbeitung von Zitmsfrﬁchten unterschiedlicher Grofe
ausgelegt. Dazu kénnen zum einen verschiedene Sitze von Zylindern 2 und Trommeln 5 verwendet
werden, deren Vertiefungen 3 und Vorspriinge 6 jeweils fiir eine bestimmte Fruchtgrofie bestimmt
sind. Zum anderen kann dies durch einen Einstellmechanismus erreicht werden, der es ermdglicht,
den Abstand zwischen den Wellen 8 und 9 zu verdndern, d. h. Welle 9 kann auf Welle 8 zu oder

von ihr weg bewegt werden.

Die freitragende Anordnung der Wellen 8, 9 (siehe Fig. 2) ermoglicht es, die Saftpresse durch
eine Trennwand 17 sozusagen in einen Antriebsraum 15 und einen Saftgewinnungsraum 16 zu
unterteilen. Dadurch kann der Saftgewinnungsraum 16 leichter und zuverldssiger gegen das
Maschinendl im Antriebsraum 15 abgedichtet werden, was bei der Verwendung von Lebens-

mitteln von grofBter Bedeutung ist.

Der Saftgewinnungsraum 16 ist durch eine abnehmbare durchsichtige Haube 22 verschlossen.

Die Zylinder 2 und die Trommeln 5 sind abnehmbar auf ihren zugehdrigen Antriebswellen 8, 9
angebracht und werden durch Fliigelmuttern 29 festgehalten. Jeder Zylinder 2 und jede Trommel 5
kann fiir Reinigungszwecke von seiner Welle abgezogen werden. Fehler beim erneuten
Zusammenfiigen der Teile kénnen durch verschieden profilierte Wellen 8, 9 und entsprechende
Offnungen in den Zylindern 2 und den Trommeln 5 vermieden werden, z. B. durch quadratischen

Querschnitt der Wellen 8 und dreieckigen Querschnitt der Wellen 9.

Der Antriebsraum 15 nimmt den Elektromotor auf. Seine Drehbewegung wird iiber ein Zahnrad-
getriebe auf die Wellen 8, 9 iibertragen, wodurch die Zylinder 2 und die Trommeln 5 gedreht
werden. Eine Synchronisierung der Zylinder und der Trommeln durch ein Zahnradgetriebe ist
nicht zwingend erforderlich. Statt dessen konnte jeder Zylinder und jede Trommel auch jeweils
durch einen Elektromotor angetrieben werden, wobei die Synchronisation elektronisch erreicht

wird.
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DOKUMENT DI (Stand der Technik)

Die Erfindung betrifft eine Maschine zum Auspressen von Zitrusfriichten.

Figur 1 zeigt eine Vorderansicht der Maschine.

Figur 2 zeigt eine 4hnliche Ansicht, in der die Maschine in der AuspreBstellung zu sehen ist.

Die Maschine umfaflt eine Zufiihrvorrichtung 1 mit einem Behdlter 2, in den Zitrusfriichte wie

Orangen, Grapefruits oder Zitronen eingefiillt werden konnen.

Aufgrund der Schwerkraft und gesteuert durch ein Stoppelement 3 fillt jeweils einé der im
Behiilter 2 befindlichen Friichte in eine von zwei Schalen 9. Die andere Schale bleibt leer. Jede
Schale befindet sich an einem Ende eines Arms 10; das andere Armende ist an einer angetricbenen
drehbaren Welle 11 befestigt. Diese Teile sind vertikal beweglich, weil sich die angctriebene

Welle 11 in einer in einem Rahmen 13 vorgesehenen Fithrungsnut 12 bewegen kann.

Aus einer ersten, hochsten Stellung (in Fig. 1 mit durchgezogener Linie dargestellt) drehen sich die
linke und die rechte Schale 9 aufeinander zu. Nach einer 90°-Drehung erreichen die Schalen 9 eine
zweite Stellung (in Fig. 1 mit gestrichelter Linie dargestellt), in der sie sich gegeniiberliegen. Hier
wird die Frucht durch eine zentrale Klinge 14 halbiert, so daB sich jede der zwei gleichgroBen
Hilften in seiner entsprechenden Schale 9 befindet. Die Schalen 9 drehen sich anschlieBend um
weiterc 90° entlang Gleitrampen 15, bis sie eine dritte Stellung (in Fig. 1 ebenfalls mit gestrichelter
Linic dargestellt) erreicht haben, in welcher die Drehung anhélt, Die Gleitrampen 15 sind vertikal
bewegbar und werden durch eine zentrale vertikale Nut 22 im Rahmen 13 gefiihrt. Der Zweck der
Gleitrampen 15 ist es, ein Herausfallen der Fruchthilften aus den Schalen 9 zu verhinder, Die
obersten Enden der symmetrisch angeordneten Gleitrampen 15 bilden einen Scheitel, auf dem die
Klinge 14 sitzt. Am anderen Ende jeder Gleitrampe 15 befindet sich eine runde Offnung 16, die

einem entsprechendem Pref3kegel 17 gegeniiberliegt.
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Befinden sich die Schalen 9, die die zwei Fruchthilften enthalten, in der dritten, den Kegeln 17
gegeniiberliegenden Stellung, bewegen sie sich zusammen mit den Gleitrampen 15 vertikal nach
unten in eine vierte und tiefste Stellung (in Fig. 2 dargestellt), so daB die zwei Fruchthilften
durch Anpressen gegen die Kegel 17 griindlich ausgepret werden. Der Saft tropft in einen Filter

19 einer Auffangwanne 18 und von dort durch eine kleine Leitung 20 in ein Glas 21.

Nachdem der Saft ausgepreBt wurde, bewegen sich die Schalen 9 nach oben und hinterlassen die
zwei Fruchtschalenhilften auf den Gleitrampen 15 oberhalb der runden Offnungen 16.
AnschlieBend nehmen die Arme 10 ihre Drehbewegung wieder auf, bis sie ihre erste und hochste
Stellung erreicht haben. Die Gleitrampen 15 bewegen sich erst eine gewisse Zeit nach den
Schalen 9 nach oben, wobei die Verzogerung ausreichend ist, daB die Schalen 9 mindestens die
H%ilfte des Wegs in ihre erste Stellung zuriicklegen konnen. In dieser Stellung nimmt eine der
Schalen 9 eine weitere Frucht aus dem Behilter 2 auf. Der gleiche Vorgang wiederholt sich dann,
wobei die iiber den runden Offnungen 16 verbliebenen Fruchtschalenhilften durch die Schalen 9
zur Seite geschoben und ausgeworfen werden, wenn die Schalen 9 sich in die dritte Stellung

bewegen und auf die Fruchtschalen treffen.

Um die Saftgewinnung zu verbessern, kénnten die Kegel 17 auch kontinuierlich um die

vertikalen Achsen 23 gedreht werden.

In einer anderen, nicht dargestellten Ausfithrungsform, drehen sich die Schalen 9 nur um die
Wellen 11 und bewegen sich nicht, wie oben beschrieben, von der dritten in die vierte Stellung
nach unten. Das Auspressen der Fruchthilften wird durch eine Aufwirtsbewegung der Kegel 17

in Richtung der Schalen 9 erreicht.

Es ist zu beachten, daf} die Maschinenteile zum Auspressen des Safts, also die Arme 10 mit ihren
jeweiligen Schalen 9, die Klinge 14 und die Gleitrampen 15 sowie die Kegel 17 aulerhalb des
Rahmens 13 angebracht sind. Beispielsweise sind die Arme 10 auf den freien Enden der Wellen
11 angebracht. Alle mit den Friichten und dem Saft in Beriihrung kommenden Teile sind durch
diese Anordnung leicht zugéanglich und kénnen ohne Werkzeuge innerhalb von Sekunden

montiert/demontiert werden.

Die Maschine ist mit einem manuellen oder miinzbetétigten Schalter versehen und kann Friichte

verschiedener Grofle aufnehmen.
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